EXAMEN 2° PARCIAL - 1°A ALFARERIA - 8 de junio de 2016

Calcula una receta para la siguiente formula Seger:

0,5 PbO 04 ALOs 3,3 SiO,
0,3 Na,O
0,2 Li,O

Aventura qué caracteristicas podria tener el vidriado.

Define los siguientes términos: bentonita, frita.

¢En qué consiste la formacion de eutécticos?.

Nombra y describe brevemente dos fendmenos por los que se produce opacidad en los vidriados.

En la férmula Seger solo aparecen 6xidos y en una receta aparecen materias primas. ¢Son lo mismo los
oxidos y las materias primas? Explicalo.

¢Coémo afecta una meseta a la coccién de los vidriados?

La ultima pregunta esta a la vuelta



10. Las siguientes imagenes se han obtenido de las hojas de caracteristicas de dos fritas y dos pastas
ceramicas:

FICHA TECNICA DE ESMALTE CQ-003 TRANSP.

5. DILATOMETRIA

(25-300) 104,29107 ¢ T? Transformacion 508°C

(50-300) 108,0110~" ¢! T? Reblandecimiento 553.5°C

(300-500) 133,710~ ¢! Pto. Fusiéon > 700°C

(500-600) 107! * Datos obtenidos con dilatometro BAHR mod. DIL 801 L

FICHA TECNICA DE BISILICATO DE PLOMO TRANSP. ATOM.

5. DILATOMETRIA

(25-300) 75,0610~ ¢ T® Transformacién 452°C
(50-300) 76,9610~ ¢! T? Reblandecimiento 505°C
(300-500) 1257910~ ¢~ Pto. Fusion = 700°C
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Escoge una de las fritas y una de las pastas para que la posibilidad de craquelado del vidriado sea minima.
Explica el por qué de tu eleccion.

La primera pregunta vale cuatro puntos y las demas un punto cada una.



